
K A R T E

MITTWOCH - SONNTAG  
 9.00 - 17.00 Uhr

Alle Preise CHF inkl. 7.7 % MwSt. 

A LT E  S C H M I T T E
C A F É  |  R Ö S T E R E I  | K U LT U R



DR
IN

KS
Tee 5.–
Früchte, Verveine, Minze, Chai, Jasmin, 
Schwarztee, Rooibos, Grüntee, frischer Ingwer,
Kräutertee: Blaui Fee aus dem Eriz

Chai Latte 5.50
Warmi Schoggi 5.–
Red Cappuccino 6.– 
Rooibostee zubereitet im Siebträger 

mit Milchschaum

Milchalternative: Hafermilch +0.50

K A F F E E 
hausgeröstet 

Espresso 4.–
Kaffee 4.50
Cappuccino 5.–

Bärner Schale 6.–
Grosse Schale 

Espresso Doppio 5.–
Espresso Macciato 4.50
Americano 5.–
Flat White 6.–
Caffè Freddo 5.50
Cold Brew 5.50 
Dirty Chai 6.–
Chai Latte mit Espresso-Shot

Iced Dirty Chai 6.–
Chai Latte mit Espresso-Shot und Eis

WA R M E S  &
M I L C H I G E S 



DR
IN

KS

E R F R I S C H E N D E S
Mineral 3dl| 5dl 4.– | 5.50
Hausgemachter Eistee 3dl | 5dl 4.50 | 6.–
Haus-Limo 3dl | 5dl 4.50 | 6.–
Most von Tanner‘s  Hof 3dl | 5dl 4.50 | 6.–

Holunderblütensirup 
    mit Hahnenwasser 3dl | 5dl 3.50 | 4.50
    mit Mineral 3dl |5dl 4.50 | 6.–
Cola/Rivella Flasche 3.3 dl 4.50
Cola offen 3dl | 5dl 4.– | 5.50
Tonic Swiss Mountain 2dl 5.–
Bitter Lemon Swiss Mountain 2dl 5.–
Red Berry Swiss Mountain 2dl 5.–
Orangensaft 4.50

H O P F I G E S
Offenbier 
Maximus Egger 3dl |5dl  4.50 | 7.–

Zwickel Flasche 3,3dl   6.–

Steffisburger Courage-Bier Amber 3,3dl  6.50

Lola IPA  alkoholfrei 3,3dl  6.–

A P E R I T I F  & 
D R I N K S
Hugo 9.–
Gin-Tonic 17.–
Glenfarn (CH), Gunpowder (IRL), 
Scapegrace (New Zealand), Sloe Gin (CH)

Bier und Wein ab 16 Jahre, Spirituosen ab 18 Jahre 



W
EI

N

V O M  R E B S T O C K
SCHAUMWEINE
OFFEN:
Senza Parole, Italien
Glas 1 dl |Flasche 7.5dl  7.–| 39.–

FLASCHE:
Crémant Arthur Metz, Frankreich
Flasche 7.5dl  43.–

WEISSWEIN
OFFEN:

Cave du Rhodan, Johannisberg Salgesch, CH
Glas 1 dl |Flasche 7.5dl   7.50 | 42.– 

Gespritzter Weisswein süss/sauer  7.50

FLASCHE:
Cornarea Arneis, Italien Piemont
Flasche 7.5dl  52.–

ROTWEIN
OFFEN:
Mariposa Roja, Spanien
Glas 1dl | Flasche  8.– | 42.–

FLASCHE:
Barbic For Friends, Schweiz Romandie
Flasche 7,5dl  39.–

Cortes de Cima, Portugal
Flasche 7.5dl   56.–

Bier und Wein ab 16 Jahre, Spirituosen ab 18 Jahre 



Z M O R G E
Mi - Fr bis 11.00 Uhr, Sa & So bis 14.00 Uhr

Schmitte-Zmorge à discretion   23.–/Person 
Käse- & Fleischauswahl (CH) aus der Region, hausgemachte 
Aufstriche, Gonfi, Brot & Zopf
auf Wunsch auch vegetarisch oder vegan:  Käse von NewRoots, haus-
gemachte Aufstriche, Brot 

Granola    10.50 
hausgemachtes Granola mit Joghurt & Früchten
 klein   7.50
 vegan      +1.–

Spiegelei mit Brot   7.50
in Kombination mit Schmitte-Zmorgeplättli Fr. 2.– günstiger

Pancakes 
2 oder 3 Stk. mit Toppings nach Wahl 
 mit Ahornsirup & Zimtzucker    11.–  | 15.–
 mit Mascarponecrème & Beeren   12.– | 16.–
 mit Nutella & Bananen   12.– | 16.–
 mit Erdnussbutter, Bananen & Kokossauce 12.– | 16.–

Berry-Bowl (vegan)   13.50
Smoothie Bowl mit Beeren, Bananen, Haferflocken & veganem Joghurt

Stk. Zopf 2.–

Gipfeli 2.–

S Ü S S E S  
Hausgemachte Kuchen Stk.  6.50
siehe Tagesangebot

Zimtknoten hausgemacht  4.–
 

FO
OD

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergenen.

Es het so lang‘s het



A P É R O  &  S N A C K S
Mi - So  ab 11.30 Uhr

Apéroplättli
Käse- & Fleischauswahl (CH) aus der Region, Antipasti, 
hausgemachter Aufstrich, Brot
Auf Wunsch auch vegetarisch

Vegan: Käse von NewRoots, Antipasti, hausgemachter 
Aufstrich, Antipasti, Brot

 - klein     18.– 
 - mittel     28.–
 - gross     38.–
Hausgemachtes Focaccia mit 
Burratina & Tomaten    16.–
Kleiner Menusalat    5.–

Grosser grüner Salat    9.50

Grosser grüner  Salat mit gebratenem Tomme 13.50

M E N U 
12.00 - 13.30 Uhr

M I T T W O C H ,  2 1 .  S E P T E M B E R  2 0 2 2
Trofie con Ragu(CH) al mailale    17.–

D O N N E R S T A G ,  2 2 .  S E P T E M B E R  2 0 2 2
Vegane Mezzeplatte mit Süsskartoffel, Aubergine, 
Broccoli & Federkohl   19.–
 
F R E I T A G ,  2 3 .  S E P T E M B E R  2 0 2 2
Geschmorter Kürbis-Apfelsalat mit ofen-
warmem Tomme & Radieschensalsa           17.–

FO
OD

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergenen.

Es het so lang‘s het



U N S E R E 
K A F F E E B O H N E N 
Spezialitätenkaffee hausgeröstet

RABENFLUH - DER KRÄFTIGE 
Mischung, italienisch, ausgewogen, kräftig

LINDLI  - DER MILDE
Reiner Arabica aus Brasilien
Mild, nussig, säurearm

ZULGSPITZ - DER ALLESKÖNNER
Reine Arabicabohnen aus Kolumbien 
eher kräftig, Schokolade, Nuss, leicht fruchtige Note

ZIEGELEI - DER BLUMIGE
Mischung aus Arabica-Bohnen, afrikanisch, blumig, ausgewogen, 
leicht fruchtig

WAGGELISTEG - DER MUTIGE
Reiner Arabica aus Timor
sehr fruchtig, blumig, orientalische Gewürze
geeignet für Filter oder Cold Brew

Du kannst den Kaffee als ganze Bohnen 
oder gemahlen bei uns kaufen.
Wir beraten dich auch gerne betreffend Kaffee-
maschine, Mühle und Zubehör.

U N S E R E 
L I E F E R A N T E N 
Wir arbeiten mit lokalen Unternehmen zusammen 

- Tanner‘s Hofladen Steffisburg
- Gerber Getränke Heimberg
- Dorfchäsi Steffisburg
- Metzgerei Liechti Röthenbach
- MiraTee Thun



E V E N T S
FR, 16. SEPTEMBER  2022  20.00 UHR
KONZERT LARGO ANDI SCHNELLMANN
SINGER-SONGWRITER
Manchmal braucht es nur eine Stimme und eine Gitarre, um in eine 
andere Welt abzuheben. Largos sanft gezupfte Akkorde bauen Span-
nung auf und münden in strahlende Refrains.
Eintritt frei, Kollekte | Food (Steffis-Burger) 18.00 - 20.00 Uhr

FR, 30. SEPTEMBER 2022  AB 18.30 UHR 
IRISH SESSION
Jeweils am letzten Freitag des Monats findet ab 18.30 Uhr die Irish 
Session statt. Musiker/innen treffen sich um spontan traditionelle, 
irische Musik zu spielen. 
Eintritt frei, Kollekte | Food 18.00 - 20.00 Uhr

 

Mehr Infos auf: www.alteschmitte.ch


